
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

型式 ステンレス製(Stainless) ８１ＳＦＭ ８１ＳＦＴ ８１ＳＦＬ 

(Model) 鉄製(Iron) ８１ＦＭ ８１ＦＴ ８１ＦＬ 

モートル(Motor) 3ph/220V~415V １．５kw ３．７kw ５．５kw 

投入パンｻｲｽﾞ目安 Inlet bread size. 12×12×12 ㎝ 12×12×36 ㎝ 12×12×48 ㎝ 

網メッシュ(Mesh) ３～１５㎜目 ３～１５㎜目 ３～１５㎜目 

能力／時(Capacity/hour) １００kg 

～４００kg 

２５０kg 

～１ｔ 

３７０kg 

～１．５ｔ 

寸法    長さ    Ａ 

巾     Ｂ 

高さ    Ｃ 

投入口高  Ｄ 

ホッパー(排出)径 

ホッパー(排出)高 

１０００㎜ 

７５０ 

１３００ 

１２００ 

３００φ 

３６０ 

１１５０㎜ 

８５０ 

１５００ 

１４００ 

３５０φ 

３８０ 

１３００㎜ 

９４０ 

１５５０ 

１４５０ 

４００φ 

４００ 

重量(Weight) ２００kg ３７０kg ５００kg 

       ＊他に能力 0.7t～2.8t/時の大型解砕機(7.5kw～30kw)があります A large untie grinder(7.5kw~30kw)with a capacity of 0.7t~2.8t/h also is available. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

投入口(Inlet) 

【81SFT 型】 

 

◎騒音防止機種 ６０dB「無負荷」 

 Noise prevention unit ６０dB｢Non load｣ 

◎PAT 

※改良の為 形状変更する場合あり 

D 

C 
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型式 ステンレス製(Stainless) ８１ＳＰＳ ８１ＳＰＧ ８１ＳＰＥ ８１ＳＰＸ 

(Model) 鉄製(Iron) ８１＿ＰＳ ８１＿ＰＧ ８１＿ＰＥ ８１＿ＰＸ 

モートル(Motor) ７．５kw １５kw ２２kw ３０kw 

投入パンサイズ「容積」200×450×600?㎜を     

Inlet bread size Max.「Capacity」     

能力(時) 目安 

Performance(hour) 

網  ３㎜「5.5Mesh」～ 

(Mesh) 15 ㎜「1.5Mesh」 

０．７ｔ～ 

２．１ｔ 

１．３ｔ～ 

３．６ｔ 

１．８ｔ～ 

５．４ｔ 

２．２ｔ～ 

６．６ｔ 

主寸法(Main dimensions)    Ａ ㎜ 

Ｂ ㎜ 

Ｃ ㎜ 

Ｄ ㎜ 

Ｅ ㎜ 

Ｆ ㎜ 

１４００ 

１１００ 

９４０ 

３５０ 

１２２５ 

１４３５ 

１６００ 

１３００ 

１１４０ 

３５０ 

１２５０ 

１４６０ 

１８００ 

１５００ 

１３００ 

４００ 

１３００ 

１５１０ 

１９００ 

１７００ 

１５００ 

４００ 

１３２０ 

１５３０ 

投入口(Inlet)  ５００×４５０ ５００×４５０ ５００×４５０ ５００×４５０ 

降下口(Outlet) ホッパー径(Hopper diameter) ６００φ ８００φ ９５０φ １１５０φ 

重 量（Weight） ７５０kg ９５０kg １．３５t １．５t 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

１／３ヶ １／２ヶ １ヶ １ヶ 

パン(Bread) ビスケット(Biscuit) 

冷凍調理食品(Frozen foodstuffs) 

※改良の為 形状変更する場合あり 

 It is when changing in the shape to improve. 

※PAT. 

※オプション：操作ボックス(ｲﾝﾊﾞｰﾀ付) 

 The operation box (with the inverter) 

投入口(Inlet) 

(F) 

(E) 

(D) 

(C) 

(B) 
(Ａ) 

125 

 

 

 

  

①The 81SP Series don’t untie which is impossible because there is untying suspension space. 

②The door limit for the safety sets all models. 

③For the simple structure, the clean and the maintenance check are simple. 

※The bread does not age at a room temperature below 5℃(41F), and grinding is not possible. The bread is left to ages at  

 a cooled room temperature of over 5℃(41F) or at room temperature (under 10℃) for more than 20 hours. When the 

 bread is not sufficiently aged, the grinding performance will decrease 30%. The water content of the bread is limited  

 to 32 to 36%. When there is too much of the machine will decrease. When the water content is too low, the bread will 

float and not be ground. With a 1% increase in the water content, the performance will decrease 15%. 

解 砕 機 
U n t i e  G r i n d e r 

81SP 型 
ステンレス製 

シ リ ー ズ 

Model 81SP 

81＿P 型 
鉄 製 

シ リ ー ズ 

Model 81_P 

Stainless Steel Series 

I r o n  S t e e l  S e r i e s 

株式会社ミカワ電機製作所 
〒４５１－００５３ 

ＭＩＫＡＷＡ  ＤＥＮＫＩ  ＷＯＲＫＳ．  ＣＯ．，ＬＴＤ． 
18-7 Biwajima 1-chome, Nishi-ku, Nagoya 451-0053 JAPAN 

FAX ＜０５２＞５３２－５６７７ TEL ＜０５２＞５２１－１２２６ 
名古屋市西区枇杷島１丁目１８番７号 

①解砕保留空間がある為、無理な解砕をしません。 

②安全用のドアリミットを全機種設定しています。 

③シンプルな構造の為、掃除・保守点検が簡単です。 

※パンは？室温が５℃(41F)以下では、パンの老化が停止して解砕が出来ません。５℃(41F)以上の冷房室か、常温(10℃以下) 

の室温で 20 時間以上を放置して老化します。老化不足は能力が 30％まで低下します。(老化過多は微粉が出来ます。) 

パンの含水量は、32％～36％が限度です。水分が多いと解砕時に粘りが出て能力が低下し、少ないとパンが飛び上がり 

解砕しません。水分は、1％の増加で 15％も低下します。 

騒音防止機種 

電力節約機種 


